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Feuilletés apéritif (plateau de 32 pieces)
28.00 € le plateau

Assortiment de 30 toasts

38.00 € le plateau
Rouget a la Méridionale - Jambon a Ultalienne -
Légumes a ’Andalouse - Saveurs d’Alsace - Saumon - Gambas a l’ail

Mini brioche au foie gras
et son confit d’échalote au vin jaune

1.80 € piece

Kougelhopf salé farci (8 a 10 personnes)

39.00 € piece
&  Saumon fumé - Jambon cru - Fromage aux fines herbes - Saucisson des
montagnes - Jambon blanc - Mousse de canard

Mori Box (20 mini moricettes fourrées)
28.00 € la box

Jambon cru et cornichon - Saumon mariné et sa sauce a
’aneth - Ribeaupierre a lail des ours - Mousse de canard au Porto
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Produits en chadte

Tourte vigneronne
4.50 € la portion

Jambon en crotte
4.80 € la portion

Tourte aux trois suprémes de volaille

4.80 € la portion
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Paté chaud Médaille d’Or
4.80 € la portion

s Tourte au saumon et aux épinards

\

+ Saumon en crofite et sa sauce Cardinale

6.00 € la portion s
9.50 € la portion
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Disponible en 4, 6 ou 8 personnes >\
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Bavarois de truite saumoneée et gambas
Salade de langoustine a ’aigre douce

10.50 € par personne

Saumon fumé Maison
98.00 € le kilo

Paté en crotite Médaille d’Or 2018
22.00 € le kilo

. Foie gras de canard mi-cuit au
5 Pinot-Gris d’Alsace
° 172.00 € le kilo




Enthéed chaudes

Coquille Saint-Jacques Minérale
Fleuron
10.50 € par personne

Sole soufflée et sa sauce au Riesling
Risotto au safran d’Alsace

Fleuron
12.00 € par personne

Trio de poisson sur lit de fondant de

poireau
(filet de saumon - filet de sandre - noix de Saint-Jacques)

Tagliatelles a I’ail des ours
Feuilleté au sésame
14.00 € par personne




Plats de nésistance

Cuisse de poularde au Riesling
Risotto aux asperges vertes
Carottes a la creme
11.50 € par personne

Effiloché d’agneau au fenouil en feuille de brick
Galette de pommes de terre
11.50 € la personne

Gigot d’agneau a 'Impérial
Gratin dauphinois
Garniture de flageolets aux légumes printaniers
=~ 14.50 € par personne

Tournedos de boeuf
/et sa sauce aux fruits rouges et grué de cacao
* Ecrasée de pommes de terre aux truffes
Wok de légumes de printemps
15.20 € par personne
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Gigot d’agneau préparé
28.90 € le kilo

Epaule d’agneau roulée
28.40 € le kilo

Filet mignon de porc
26.20 € le kilo

Pierrade
(bceuf - veau - dinde - canard)

36.00 € le kilo

Fondue chinoise
(boeuf - veau)

36.00 € le kilo

Fondue bourguignonne
36.00 € le kilo

Fondue vigneronne
36.00 € le kilo
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Dessents

Milanaise aux fruits - 3.50 € par personne
(biscuit sans farine, creme péatissiére vanille, fruit frais de saison)

Entremet 3 chocolats - 3.70 € par personne

(génoise chocolat, mousse chocolat noir, mousse chocolat au
lait, mousse chocolat blanc)

Fraisier - 3.80 € par personne
(génoise, creme diplomate vanille, fraises)

Vacherin glacé - 4.00 € par personne

§ (vanille - fraise ou vanille - chocolat)
o i
Les desserts sont disponibles en 4 ou 6 personnes
Nous vous invitons a chercher des repas chauds ainsi que des
assiettes déja garnies avec des entrées froides le :
o

Vendredi 29 mars : de 11 h 00 4 13 h 00 (minimum de 10
. bersonnes) - Retrait a l’arriere de ’entreprise - Uniquement
pour le chaud )
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Samedi 30 mars:de 09 h 00a15h 00

&
~* Dimanche 31 mars:de11h 00 413 h 00 (minimum de 10 x
personnes) - Retrait a l’arriére de Uentreprise - Uniquement pour '
le chaud [ \\
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