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S pértis

- Feuilletés et tartelettes apéritif (plateau de 32 PIECES).......ooovovivoiiioiieeeeeeeee 30.00 € le plateau
- Assortiment de 30 canapés (plateau de 30 PIECES).......cccoviiiiiciiiiiieieieee e 40.00 € le plateau
- Mini brioche au foie gras et chutney de fruits Beerawecka ... 2.00 € piece
- Paté en crolte mini tranche Meédaille d'Or........... 1.00 € piece
- Pain de seigle fourré (10 312 personnes) ...........cccoooioiiiiiioioeeeeeeeeeeee e 4400 € piece
- La Gourmande (20 mini MOFICEEES).........oo.oviiiieieee e 32.00 £ la box

Jambon cru fumé et cornichon
Saumon mariné et fromage blanc au yuzu
Ribeaupierre aux orties et mousseline a la moutarde

Chiffonnade de saucisson sec et tapenade

- La Deélice (Ap&ritif pour & PErSOMNES) .. .......ooo oo, 36.00 € la box
4 Canapés de gambas grillées
4 Chouquettes de tarama a la grecque
4 Tranches de paté en crolte mini tranche Médaille d'Or
4 Verrines de Saint Jacques au Noilly

4 Mini Brioches au foie gras de canard et chutney de fruit Beerawecka

@7@4 tnconlovinables

Pierrade (boeuf — veau — dinde — canard) ...........coooiiiiiii e 38.00 € le kilo
Fondue chinoise (Boeuf — VEAU) ... 38.00 € le kilo
Fondue bourguUIgNONNE ... 34.50 € le kilo
FeneUE YIgNErOMME. .. b s el RN AT et SR TR - S oot SO 0 L SOOI 38.00 € le kilo

Comme chaque année, nos viandes et charcuteries festives sont disponibles a la commande et a I'achat
en boutique.

En raison des fortes variations de prix, nous ne sommes pas en mesure de vous proposer de tarif fixe
a l'avance.

N’hésitez pas a venir directement en magasin pour passer commande et découvrir nos produits !



Cliées Froides

Tiramisu aux gambas et Saint Jacques sur fond de wok aux petits legumes............ 7.20 € la portion
Demie langouste a la parisienne sur son lit des Tles ... 16.00 £ les 2 portions
SaUMON fUME MEISON Lo 98.00 € / kg
Paté en crolte Médaille d'Or . 22.00 € / kg
Paté en crolte Médaille d'Or Médaillon ... 28.00 € / kg
Foie gras de canard mi-cuit au Pinot Gris d’Alsace ... 17200 € / kg

Coquille Saint Jacques Minérale ... 10.50 € la portion
Fleuron
Baeckaoffa aux trois pPOISSONS ... 11.50 € la portion

(Lotte — Sandre — Truite saumonée)
Salade mesclun

Corolle de sole soufflée a la Homardine et sa sauce Méditerranéenne ... 12.00 € la portion
Risotto au safran d’Alsace

Fleuron

Besdersandre sur lit de navets confits.............. B b5 hea - ssmmgs - onede e 13.50 € la portion

Knepfles grillés au beurre




Covp de Coecrr o (Tief

Filet de bceuf Wellington et sa glace de veau en Périgourdine
1450 € la portion sans garniture

Civet de biche sans os et sauce aux airelles et champignons noirs
9.80 £ la portion sans garniture

Mijoté de sanglier aux saveurs des bois
11.20 € la portion sans garniture

Filet mignon de porc et sa sauce aux morilles
13.50 € la portion sans garniture

Supréme de pintade farci et sa sauce aux 2 Pinots
13.50 € la portion sans garniture

Supréme de chapon et sa sauce impériale a la creme et aux chataignes
14.20 € la portion sans garniture

WM@
Spatzle maison — Chou rouge aux pommes — Haricot fagot
Gratin dauphinois aux cepes — Légumes oubliés

Galettes de pommes de terre — Duo de carottes a la creme

3.50 € la portion

Ctséc froick

Tiramisu aux petits légumes
7.00 € l|a portion

Pl e réséstance
Pave festif aux légumineuses et lentilles corail
12.50 € la portion sans garniture




D los Gpicialites cn Ciroaite

Disponible en 4 ou 6 personnes

Tourte VIGNEroNNEe ... 4.80 € la portion
Jambon en Crolte ... 5.00 € la portion
Paté chaud Médaille d'Or ... 5.00 € la portion
Tourte aux 3 suprémes de volaille ... 5.20 € la portion
Tourte au saUMON et QUX EPINAIAS ... oo 6.00 € |la portion
Saumon en crolte et sa sauce Cardinale. ... 9.50 € la portion

Blche de bavarois de truite sauvage d'Alsace
Terrine de sandre au Noilly
Saumon fumé maison
Gambas marinées sauce a l'aneth
Rosbif en robe de poivres doux
Ballotine de pintade aux morilles
Piece de veau grillée au four
Caille farcie au foie gras
Salade aux écrevisses
Salade de taboulé
Salade de carottes
Salade de céleris
Tartare de concombre

Boules de pain mélange cuites fraichement

22.00 € / personne
minimum 10 personnes

Pour les groupes de plus de 20 personnes,
N’hésitez pas a nous demander notre tarif spécial association



P los Frsserts
P os Biichies Cloacilbiorrelles

Mousseline au beurre

Parfums : Kirsch, Praliné, Chocolat ou Moka
4. 40 € / portion - Disponible en 4 ou 6 personnes

97@4 Wm (Uniguement a Nouvel An)

3 Chocolats
Biscuit au chocolat, mousse chocolat blanc, mousse chocolat au lait et mousse chocolat noir

Eveil des saveurs
Financier aux amandes, croquant fruits rouges, bavarois pistache, compotée de framboises et creme
diplomate a la pistache

4.40 € / portion - Disponible en 4 ou 6 personnes

Q}?@é @ﬂc%w e PYppesse

Délice
Mousse vanille bourbon, biscuit cuillere et framboises fraiches

Passionnée
Crumble et croustillant mangue-passion, insert au fruit de la passion, bavarois vanille Bourbon et
glacage miroir

Révélation
Génoise, sirop au Crémant d'Alsace, croquant chocolat, insert chocolat-Crémant d’Alsace,
mousse bavaroise poire et mousse bavaroise chocolat au lait

470 € / portion - Disponible en 4 ou 6 personnes

Dtos Buchies Elcics

Amarena
Cremes glacées amarena et lait d'amande, cceur compotée de cerises

Caramélia
Cremes glacées chocolat Ocoa et cookies, coeur caramel mou

Framboisine
Creme glacée vanille Bourbon, sorbet framboise et caeur compotée de fruits rouges

4 40 € / portion - Disponible en 4 ou 6 personnes

Gaans Gllnlire

Vacherin Glacé - 5.00 € / portion

D los mignasdises Guerées

L'assortiment de 30 pieces - 45.00 € le plateau



La prise de commande se fait par mail ou directement en boutique

Pour éviter une trop longue attente,
pensez a Nous envoyer votre commande par mail. contact@traiteur-deiber.com

Une notice de réchauffage vous sera remise lors du retrait de votre commande pour vous aider a
réchauffer facilement les plats récupérés froids.

Les retraits seront possibles le :

Mardi 23 décembre : Retrait de commandes de O9 h 00 al16 h 00
Quverture du magasin de 06 h 00 a 18 h 30

Mercredi 24 décembre :  Retrait des commandes de 08 h 00 a16 h 00
Quverture du magasin de 06 h 00 a 16 h 00

Mercredi 31 décembre : Retrait des commandes de 08 h 00 a 15 h 00
Quverture du magasin de 06 h 00 a 16 h 00

Afin d’éviter de longues attentes, il faudra respecter au mieux |'horaire défini lors de la commande.

Afin de vous garantir une bonne qualité des plats que nous allons vous servir, nous vous demandons
de bien vouloir passer vos commandes en demandant Camille ou Estelle :

Pour Noél avant le jeudi 18 décembre

Pour Nouvel an, avant le mardi 23 décembre

Apres ces dates-13, nous vous proposons une sélection de nos produits dans notre rayon Libre-service
en boutique directement.

E celle pésiode festive, Censesnble de Céguipe de raitees Aedbes
vers acleesse ses veeo les plos clialeccrenn pors des
Fetes e fire  wrric mémorables

La Boucherie Charcuterie Traiteur Deiber est une entreprise individuelle



L Cpiplianic approche i grands pas !

Pensez a réserver des maintenant votre tourte des rois a la volaille, ainsi que nos ga-
lettes des rois maison : frangipane, poire/chocolat ou pomme.

Ces produits, entierement faits maison, seront disponibles sur commande a partir du
vendredi 2 janvier 2025.

Laissez-vous tenter par la gourmandise des rois.
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